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Бездротовий термометр для смаженого м’яса TFA «Küchen-Chef TWIN»
Інструкція з експлуатації
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Дякуємо вам за вибір цього пристрою від TFA.
1. Перед початком використання цього продукту
· Будь ласка, дуже уважно прочитайте цю інструкцію з експлуатації. Ця інформація допоможе вам добре ознайомитись з вашим новим пристроєм, вивчити всі його функції та компоненти, дізнатися важливі подробиці стосовно його першого використання і роботи з пристроєм та отримати поради у випадку неправильного спрацьовування.
· Слідування та дотримання вказівок  в цій інструкції попередить пошкодження вашого пристрою та втрату ваших законних прав, якщо вони виникнуть внаслідок неправильного використання. Ми не несемо відповідальності за будь-яке пошкодження, що з'явилось в результаті недотримання вказівок в цій інструкції.
· Також, ми не несемо відповідальності за будь-які неправильні показання або наслідки, до яких вони можуть призвести.
· Будь ласка, зверніть особливу увагу на поради стосовно безпеки!
· Будь ласка, тримайте цю інструкцію з експлуатації в надійному місці для майбутніх звернень до неї.
2. До комплекту входить

· Бездротовий термометр для жареного м’яса (приймач)
· Передатчик (cat.-no. 30.3231)
· Два зонда з нержавіючої сталі з довжиною кабелю приблизно 100 см (Cat. No. 30.3526)
· Інструкція з експлуатації
· Тримачі 
3. Область діяльності та всі переваги вашого нового пристрою в короткому огляді
· Для найкращого приготування м’яса, птиці та риби, можна використовувати на грилі або в духовці
· Передатчик з двома зондами з нержавіючої сталі з довжиною кабелю приблизно 100 см, діапазон відстані до 100 метрів (відкритий простір)
· Альтернативно можна використовувати два зонди, щоб контролювати температуру камери грилю або духовки – з границями найвищої та найнижчої температури, або внутрішньої температури максимум двох смажених або печених шматків
· Також ідеально підходить для контролю приготування при низьких температурах
· Попередньо запрограмовані налаштування різних типів м’яса та ступінь готовності (на німецькій та англійській мові)
· Яловичина, телятина, баранчик, свинина, курча, риба та гамбургер

· Добре засмажене, середній ступінь, середнє засмаження з кров’ю та напівсире
· Можливість програмувати індивідуальні цільові температури 
· Попереджальний сигнал при досягненні цільової температури
· Підсвічування 
· З тримачами 
4. Для вашої безпеки
· Цей пристрій призначений виключно для застосування в тих областях, що наведені вище. Продукт необхідно використовувати тільки згідно з інструкцією.

· Самостійний ремонт, модифікація або зміни продукту заборонені.

· Цей продукт не можна використовувати в медичних цілях.
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Ризик отримання травм:

· Надягайте теплонепроникні захисні рукавички, коли торкаєтесь зонда під час або після приготування їжі. Існує ризик опіків!
· Не використовуйте цей пристрій у мікрохвильовій печі.
· Будьте обережні, коли поводитесь із гострим зондом. 
· Зберігайте зонд із захисним ковпачком.
· Зберігайте цей пристрій та батарейки в недоступних для дітей місцях.
· Батарейки можуть бути небезпечні, якщо їх проковтнути. Якщо батарейка проковтнута, це може призвести до серйозних внутрішніх опіків та смерті протягом двох годин. Якщо ви підозрюєте, що батарейка могла бути проковтнута або іншим чином потрапити у тіло, негайно зверніться до медичної допомоги.
· НЕ кидайте батарейки у вогонь, не допускайте короткого замикання, розбирання на частини або заряджання. Існує ризик вибуху!

· Батарейки містять шкідливі кислоти. Батареї з низьким зарядом необхідно замінювати як можна швидше, щоб уникнути витікання розчинів з батарейок. Ніколи не використовуйте поєднання старих та нових батарейок одночасно, а також батарейки різних типів.

· Видаляйте батарейки, якщо ви не користуєтесь пристроєм довгий період часу.

· Надягайте хімічно стійкі захисні рукавиці та захисні окуляри під час видалення батарейок, які потекли.
[image: image2.jpg]


 ! Важлива інформація стосовно безпеки продукту!

· Не розташовуйте пристрій відображення поблизу екстремальних температур, уникайте ударів або вібрацій.

· Зонд та кабель є жаротривкі тільки до 300 °C. Ніколи не розташовуйте зонд безпосередньо над вогнем.
· Не занурюйте пристрій відображення, зонд та кабель у воду. Вода може проникнути всередину та спричинити неправильне спрацьовування. Не підходить для миття в посудомийній машині.
· Приймач не бризконепроникний. Не використовуйте його під дощем.
· Передатчик бризконепроникний, але не водостійкий. Не занурюйте цей пристрій у воду. 
5. Елементи
5.1. Бездротовий термометр для смаженого м’яса (приймач) (Fig. 1)

Дисплей 
A 1: Канал 1 або 2

A 2: Кругова піктограма для чергування каналів
A 3: Режим FOOD (внутрішня температура) або режим BARBECUE (температура камери грилю)

A 4: Типи м’яса (в режимі FOOD)

A 5: Ступінь готовності (в режимі FOOD)

A 6: Піктограма батарейки для приймача
A 7: Канал 1 (для гнізда 1)

A 8: Активований сигналізатор
A 9: Цільова найвища температура HI (в режимі FOOD) або верхня гранична температура (в режимі BARBECUE)

A 10: Нижча гранична температура LO (режим BARBECUE)

A 11: Фактична виміряна температура
A 12: Канал 2 (для гнізда 2)

A 13: Активований сигналізатор
A 14: Цільова найвища температура HI (в режимі FOOD) або верхня гранична температура (в режимі BARBECUE)

A 15: Нижча гранична температура LO (режим BARBECUE)

A 16: Фактична виміряна температура
Кнопки 
B 1: Кнопка ON/OFF B 2: Кнопка LIGHT 
B 3: Кнопка SET B 4: Кнопка ALARM 
B 5: Кнопка < B 6: Кнопка > 
B 7: Кнопка GER/ENG (всередині батарейного відсіку)

Корпус 
C 1: Батарейний відсік C 2: Тримач 
5.2. Зонд (Fig. 2)

D 1: Зонд D 2: Кабель
D 3: З’єднувач зонда
5.3. Передатчик (Fig. 3)

Дисплей 
E 1: Номер каналу 1 + 2 E 2: Кругова піктограма для чергування каналів
E 3: Піктограма передачі E 4: Температура °C

Кнопки 
F 1: Кнопка RESYNC F 2: Кнопка ON/OFF 
Корпус 
G 1: Передача LED G 2: Батарейний відсік (загвинчений)

G 3: Тримач G 4: Гніздо для температурного зонда на каналі 1

G 5: Гніздо для температурного зонда на каналі 2

6. Початок роботи
• Видаліть захисні плівки з приймача та з передатчика.

• Видаліть тримачі на зворотній стороні приймача та передатчика, якщо необхідно.

• Потягніть обережно гумове захисне покриття з кінчика першого зонда на лівій стороні передатчика. Вставте з’єднувач кабелю зонда в гніздо.

• Повторіть цю процедуру для другого зонда.

• Відкрийте батарейний відсік на зворотній стороні передатчика за допомогою підходящої викрутки.

• Відкрийте батарейний відсік на зворотній стороні приймача.

• Покладіть пристрої на стіл. Уникайте сусідства з можливими джерелами інтерференцій, такими як  електронні пристрої та радіообладнання.

• Щоб гарантувати швидшу та кращу передачу виміряної температури, вставте спочатку дві батарейки AAA 1.5 V в батарейний відсік приймача. Впевніться в дотриманні правильної полярності. Пристрій надасть звуковий сигнал, та всі сегменти  відобразяться на деякий момент.
• Пристрій тепер готовий для використання.

• На температурному дисплеї для каналу 1 та 2 відобразиться “- - -°C”.

• Тепер вставте дві нові батарейки AAA 1.5 V в батарейний відсік передатчика. Впевніться в дотриманні правильної полярності. Всі сегменти відобразяться на деякий момент.

• Фактична виміряна температура для каналу 1 та 2 відобразиться послідовно на дисплеї, а також піктограма для чергування каналів.

• Передатчик посилає фактичні виміряні температури на приймач.

• Після успішної передачі пристрій надасть звуковий сигнал, та  фактичні виміряні температури для каналів 1 та 2 відобразяться на дисплеї приймача.

• Передатчик посилає останню виміряну температуру кожні 12 секунд.

• Натисніть та утримуйте кнопку GER/ENG в батарейному відсіку приймача, щоб перемикатися між німецькою та англійською мовами.

• Закрийте батарейні відсіки приймача та передатчика.

• Ви також можете використовувати цей пристрій тільки з одним зондом. “- - - °C” відобразиться на дисплеї не використаного каналу, та піктограма для чергування каналів [image: image3.png]


  зникне.

6.1. Ручний пошук для передатчика
• Якщо передача неуспішна, або якщо контакт між передатчиком та приймачем втратив зв’язок (діапазон передачі до 100 метрів у відкритому просторі, в суцільних стінах, особливо з металевими частинами, діапазон передачі може бути значно скорочений), ви будете чути звуковий сигнал з регулярними проміжками, та “- - - °C” відображатиметься на дисплеї приймача для каналів 1 та 2.

• Ви також можете запустити пошук для передатчика вручну.

• Натисніть та утримуйте кнопку LIGHT на приймачі.

• “- - - °C” блимає дисплеї приймача для каналів 1 та 2.

• Натисніть та утримуйте кнопку RESYNC на зворотній стороні передатчика.

• Після успішної передачі пристрій надасть звуковий сигнал, та остання виміряна температура відобразиться на дисплеї приймача для каналів 1 та 2.

6.2. Включення та виключення пристроїв
6.2.1. Приймач
• Натисніть та утримуйте кнопку ON/OFF.

• Пристрій виключиться.

• Натисніть та утримуйте кнопку ON/OFF, щоб знову включити пристрій.

• На температурному дисплеї для каналів 1 та 2 відобразиться “- - - °C”.

• Якщо необхідно, активуйте передатчик.

• Почекайте, поки відобразиться остання виміряна температура, або запустіть ручний пошук для передатчика.

6.2.2. Передатчик
• Натисніть та утримуйте кнопку ON/OFF на зворотній стороні передатчика.

• Пристрій виключено.

• Натисніть та утримуйте кнопку ON/OFF, щоб знову включити пристрій.

• Якщо зонди все ще підключені, дисплей буде показувати останню виміряну температуру послідовно.

• Щоб гарантувати кращу та швидшу передачу останньої виміряної температури, спочатку включіть приймач, а потім передатчик.

• ВАЖЛИВО: Щоб збільшити строк служби батарейок, виключайте пристрої після кожного використання!

7. Налаштування
• Два зонди з нержавіючої сталі  можна додатково використовувати, щоб контролювати 
1. температуру камери грилю або духової печі з верхньою та нижньою границею температури (режим BARBECUE) або
2. внутрішню температуру максимум двох жарених або запечених шматків (режим FOOD).

7.1. Вибір каналу
• Натисніть та утримуйте кнопку SET, щоб увійти до режиму налаштування.

• Канал 1 почне блимати, і ви використовуєте кнопку < або > , щоб обрати канал, для якого хочете зробити налаштування (канал 1 або 2).

• Підтвердить налаштування кнопкою SET.

7.2. Вибір режиму налаштування
• Тепер ви можете використовувати кнопку < або > , щоб обрати режим BARBECUE (верхні та нижні граничні температури) або режим FOOD (внутрішня температура).

• Підтвердить налаштування кнопкою SET.

7.3. Налаштування температур
7.3.1. Режим BARBECUE
• HI почне блимати, та ви можете використовувати кнопку < або > , щоб налаштувати верхню граничну температуру.

• Підтвердить налаштування кнопкою SET.

• LO почне блимати, та ви можете використовувати < або > , щоб налаштувати нижню граничну температуру.

• Підтвердить налаштування кнопкою SET.

• Натисніть та утримуйте кнопку < або > для швидкої прокрутки.

7.3.2. Режим FOOD 
• Натисніть кнопку < або > , щоб обрати тип м’яса (дивіться таблицю).
• Підтвердить налаштування кнопкою SET.

• Натисніть кнопку < або > , щоб обрати ступінь готовності (дивіться таблицю).

• Підтвердить налаштування кнопкою SET. Альтернативно, ви можете натиснути кнопку < або > , щоб налаштувати температуру на ваш вибір. Натисніть та утримуйте кнопку < або > для швидкої прокрутки. Індивідуально налаштована температура не зберігається.

• Підтвердить налаштування кнопкою SET.

7.3.3. Температури °C

	Дисплей 
	BEEF/ RIND
	VEAL/ KALB
	LAMB/ LAMM
	PORK/ ZSCHWN
	CHICK/ HUHN
	TURKY/ PUTE
	FISH/ FISCH
	HAMBG

	Тип м’яса Ступінь готовності*
	Яловичина 
	Теля 
	Баранчик 
	Свинина 
	Курча 
	Індик 
	Риба 
	Гамбургер 

	Добре просмажене
	71
	71
	71
	73
	80
	80
	60
	75

	Середнє просмаження
	57
	57
	57
	63
	
	
	
	

	Середнє просмаження з кров’ю
	53
	
	
	
	
	
	
	

	Напівсире 
	48
	
	
	
	
	
	
	


* Різні ступені готовності доступні в залежності вид типу м’яса
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8. Процедура вимірювання
• Якщо ви хочете виміряти температуру камери грилю (режим BARBECUE), розташуйте відповідний зонд в грилі або в духовці. Не кладіть зонд прямо на решітку. Для оптимального результату вимірювання ми рекомендуємо затискач для термометра жареного м’яса (cat.-no. 30.3525.60), щоб прикріпити температурний зонд до гриля.

• Для вимірювання внутрішньої температури м’яса (режим FOOD): Занурьте відповідний зонд щонайменше на 2 см в середину найтовстішої частини м’яса; для птиці, між тулубом та стегном – не слід торкатися кісток або хряща та не слід протикати м’ясо наскрізь. Зонд повинен залишатися в м’ясі протягом всього процесу приготування.

• Тепер просто протягніть кабель назовні. Будьте обережні з каркасами, що мають гострі краї, та з шарнірами.

• Використовуйте гнучкі тримачі, щоб закріпити передатчик в положенні біля духовки (довжина кабелю 100 см), або видаліть тримач та розташуйте пристрій на будь-якій плоскій поверхні.

9. Сигналізатор температури

• Натисніть кнопку ALARM в звичайному режимі, щоб включити або відключити функцію сигналізатора.

• Піктограма сигналізатора відображається/зникає з дисплея.

9.1. Режим FOOD 

9.1.1. Pre-alarm (ще 5 °C до досягнення цільової температури)

• Після того як буде досягнута внутрішня температура мінус 5°C, три коротких сигнали пролунають за секунду, та піктограма сигналізатора блиматиме на дисплеї приймача.

• Натисніть будь-яку кнопку, щоб зупинити звук сигналізатора.

9.1.2. Hi-alarm (коли цільова температура перевищена)

• Після того як внутрішня температура буде перевищена, пролунають чотири коротких сигнали за секунду.

• Відповідна температура та піктограма сигналізатора блиматимуть на дисплеї приймача.

• Натисніть будь-яку кнопку, щоб зупинити звук сигналізатора.

• Відображення температури та піктограма сигналізатора будуть продовжувати блимати, поки виміряна температура не опуститься до налаштованої температури.

9.2. Режим BARBECUE 
• Якщо перевищена налаштована вища температурна границя в камері грилю, пролунають два коротких звукових сигнали за секунду.

• Якщо налаштована нижча температурна границя в камері грилю впаде, пролунає один звуковий сигнал за секунду.

• Відповідна температура та піктограма сигналізатора блиматимуть на дисплеї приймача.

• Натисніть будь-яку кнопку, щоб зупинити звук сигналізатора.

• Відображення температури та піктограма сигналізатора будуть продовжувати блимати, поки виміряна температура не увійде в налаштовані границі температури.

Примітка: Якщо сигналізатор не включений, відповідне відображення температури блиматиме, коли налаштована величина сигналізатора впаде нижче або перевищить її.

10. Підсвічування
• Натисніть кнопку LIGHT.

• Підсвічування активується на короткий момент.

11. Настільна підставка та кріплення
11.1. Приймач
• Щоб використовувати тримач як фіксатор (наприклад, для ременів), вставте двосторонні монтажні засоби у верхні прорізи приймача. Встановлення успішне, якщо ви почуєте клацання.

• Щоб використовувати тримач як підставку, вставте двосторонні монтажні засоби у нижні пологі прорізи.

• Встановлення успішне, якщо ви почуєте клацання.

11.2. Передатчик
• Вставте двосторонні монтажні засоби тримача в прорізи передатчика. Встановлення успішне, якщо ви почуєте клацання. Візьміть металеву підставку та закріпіть два кінця в отворах, передбачених на поворотній платформі. Завдяки поворотній платформі ви можете тепер вибрати використання тримача як підставки або змонтувати його. Поворотна платформа належно налаштована, якщо ви почуєте клацання.
12. Догляд та технічне обслуговування
· Чистіть пристрій, передатчик та зонди за допомогою м’якої вологої тканини. Не використовуйте розчинники або миючі засоби. Не занурюйте зонд та кабель у воду. Не підходить для посудомийної машини.
· Якщо вода або пар увійдуть до гнізда пристрою, це може вплинути на контакт із зондом. Висушіть з’єднувач зонду за допомогою тканини перед тим, як підключати його до передатчика.
· Виключайте пристрій після використання.
· Видаліть батарейки, якщо ви не користуєтесь пристроєм довгий період часу.
· Зберігайте цей пристрій в сухому місці.
12.1 Заміна батарейок
· Замінюйте батарейки, коли піктограма батарейки відображається на дисплеї.
· Якщо батарейки передатчика занадто слабкі, на дисплеї будуть поперемінно відображатися виміряні двома зондами величини та “LO”.
· Відкрийте батарейний відсік на зворотній стороні обох пристроїв та вставте дві нові батарейки AAA 1.5 V в кожен з пристроїв, дотримуючись вказаної полярності.
· Закрийте батарейні відсіки.
• Будь ласка, пам’ятайте: Коли ви замінюєте батарейки, контакт між передатчиком та приймачем повинен бути відновлений – тому завжди вставляйте нові батарейки в обидва пристрої, або запустіть ручний пошук для передатчика.

13. Виявлення та усунення несправностей
	Проблема 
	Рішення 

	Відсутнє відображення
	( Включіть пристрої (спочатку приймач, а потім передатчик) 

( Впевніться, що додержана правильна полярність батарейок

( Замініть батарейки

	Неправильна індикація
	( Замініть батарейки

( Перевірте контакт між штекером та гніздом, висушіть, якщо необхідно

	Дисплей блимає, та лунає звуковий сигнал

→ немає контакту між передатчиком та приймачем
	(  Скоротіть відстань між передатчиком та приймачем (максимально 100 м)

( Перевірте відсутність будь- яких джерел перешкод

( Ручний пошук для передатчика

( Перезапустіть пристрій

	Відображення температури «- - -°C»
	( Підключіть сенсорний кабель
( Перевірте контакт між штекером та гніздом 
( Температура за межами діапазону вимірювання

	Відображається занадто висока температура
	( Перевірте положення зонда в м’ясі


Якщо ваш пристрій не працює належним чином, незважаючи на прийняття даних заходів, зв'яжіться з продавцем, у якого ви купували цей продукт.

14. Утилізація відходів

Цей продукт був виготовлений з використанням високоякісних матеріалів і компонентів, які можуть бути перероблені і повторно використані.

Ніколи не викидайте порожні батарейки та акумулятори в побутові відходи. Як споживач ви зобов'язані віднести їх в ваш магазин або в спеціальний відділ в залежності від ваших національних або місцевих постанов щодо захисту навколишнього середовища.

Позначення для важких металів:

Cd = кадмій, Hg = ртуть, Pb = свинець.
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 Цей пристрій марковано відповідно до директиви EU Waste Electrical and Electronic Equipment Directive (WEEE).

Будь ласка, не викидайте цей пристрій в побутові відходи. Користувач повинен віднести старі прилади в призначене місце збору для видалення електричного та електронного обладнання, щоб гарантувати викид відходів без шкоди для навколишнього середовища.

	15. Специфікації


Бездротовий термометр для жареного м’яса (приймач)
	Діапазон вимірювання 
	0°C...300°C

	Крок виміру 
	1°C

	HHH/LLL
	Температура за межами діапазону вимірювання

	Енергоспоживання 
	Батарейки 2 x AAA 1,5 V (не поставляються в комплекті)

	Розмір корпусу
	60 (65) x 21 (33) x 142 мм

	Вага 
	100 грам (тільки пристрій)

	Передатчик 

	Кабель 
	Приблизно 100 метрів, жаротривкий до 300 °С

	Діапазон 
	Максимум 100 метрів (відкритий прості)

	Частота передачі 
	433 MHz

	Максимальна радіочастотна потужність 
	

	
	< 10mW

	Енергоспоживання
	Батарейки 2 x AAA 1,5 V (не поставляються в комплекті)

	Розмір корпусу
	60 x 24 x 122 мм

	Вага 
	66 грам (тільки пристрій)


Жодну частину цієї інструкції не можна відтворювати без письмового дозволу TFA Dostmann. Технічні дані є вірними на момент видання інструкції та можуть бути змінені без попереднього повідомлення.

Останні технічні дані та інформацію про ваш продукт можна знайти, вводячи номер вашого продукту на нашій домашній сторінці, www. tfa-dostmann. de
TFA Dostmann GmbH & Co.KG, Zum Ottersberg 12, D-97877 Wertheim, Germany 
www.tfa-dostmann.de                                                                                                                                                       1

